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15 listopada ponownie goscilismy Pana Marcina Kalete, Rucharza
z restauracji z gwiazdka Michelin.

Mrodziez z klas gastronomicznych przygotowata pod jego okiem
halibuta z puree ze skorzonery na palonym masle z majonezem
wasabi z czipsem z Rarczocha z sosem marchewkowym na bazie
Chardonnay Balsamico Essig. Uczniowie przygotowali takze piers
z kaczki z puree z dyni z tortellini z kaszanka, jabtkiem,
boczkiem i szalotka oraz burakiem marynowany w Mizkan w
sosie na bazie Madery i gwiazdek anyzu. Wiele sie nauczylismy i

czekamy na Rolejna edycje warsztatow kulinarnych.
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