
 

04.10.2023 r. uczniowie klasy IIe, 

kształcący się w zawodzie technik 

żywienia i usług gastronomicznych, 

udali się z wizytą do piekarni GS 

Staszów. Celem naszej wyprawy było 

poznanie organizacji i zasad 

funkcjonowania piekarni oraz 

odkrycie tajników wypieku chleba.  Na 

miejscu przywitał nas kierownik piekarni pan Zdzisław Sobieniak. Pan kierownik 

oprowadził nas po swoim miejscu pracy, pokazał maszyny i urządzenia potrzebne 

do przygotowywania wypieku pieczywa. Uczniowie zobaczyli: tradycyjny piec 

chlebowy, mieszałki do ciasta, dzielarki do bułek. Dowiedzieli się czym jest 

garownia, obserwowali pracę piekarzy. Po obejrzeniu pomieszczenia 

przeznaczonego do produkcji chleba przeszliśmy do cukierni. To tu, spod rąk pań 

cukierniczek powstają znane na całą okolice pyszne ciasta i ciasteczka. Młodzież 

była pod wrażeniem liczebności asortymentu oraz technik przygotowania 

wyrobów cukierniczych. Wizyta w piekarni była dla nas wyjątkowo interesującą 

lekcją piekarnictwa, za którą serdecznie dziękujemy Kierownictwu i Pracownikom 

piekarni GS Staszów.  
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