04.10.2023 r. uczniowie klasy lle,
' ksztatcacy sie w zawodzie technik
zywienia i ustug gastronomicznych,
udali sie z wizytg do piekarni GS
Staszow. Celem naszej wyprawy byto
poznanie organizacji i zasad
funkcjonowania piekarni oraz
odkrycie tajnikdow wypieku chleba. Na
miejscu przywitat nas kierownik piekarni pan Zdzistaw Sobieniak. Pan kierownik
oprowadzit nas po swoim miejscu pracy, pokazat maszyny i urzagdzenia potrzebne
do przygotowywania wypieku pieczywa. Uczniowie zobaczyli: tradycyjny piec
chlebowy, mieszatki do ciasta, dzielarki do butek. Dowiedzieli sie czym jest
garownia, obserwowali prace piekarzy. Po obejrzeniu pomieszczenia
przeznaczonego do produkcji chleba przeszlismy do cukierni. To tu, spod rak pan
cukierniczek powstajg znane na catg okolice pyszne ciasta i ciasteczka. Mtodziez

byta pod wrazeniem liczebnosci asortymentu oraz technik przygotowania
wyrobdéw cukierniczych. Wizyta w piekarni byta dla nas wyjatkowo interesujaca
lekcja piekarnictwa, za ktorg serdecznie dziekujemy Kierownictwu i Pracownikom
piekarni GS Staszow.
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